ALBERTINI

GASTRONOMIA DAL 1986

MENU

PER LAVIGILIA

IL PRANZO
DI NATALE

E IL CENONE
DI FINE ANNO

CREAILTUOMENU °

CONLENOSTRE SPECIALITA




ANTIPASTI

Astice e Aragosta
alla Catalana

Astice e Aragosta Bolliti
Baccala Mantecato
Calamarial Vapore
Canoce

Capesante

Cappelunghe e
Canestrelliai Ferri

Cocktail diMazzancolle

Cozze e Vongole Aglio,
Olio e Prezzemolo

Cozze e Vongole
allaLivornese

Cremadi Dentice

Folpetti Bolliti
GamberettidiLaguna
Gamberettiin Salamoia
Granseola Mimosa

Gransoporo Padellato
alRosmarino

Insalata di Pesce
(conRadicchiodiTreviso o Sedano)

Insalata di Piovra
Latticini Bolliti
Mazzancolle al Vapore
Merluzzo al Vapore
Mousse di Salmone
Piovra Bollita

SaordiSardeo
Mazzancolle

Tartare/Ostriche/Carpacci

PRIMI

Crespelle di Salmone
Crespelle di Scampi

Crespelle di Scampie
Radicchio di Treviso

Gnocchetticon
Salmone e Rucola

Paelladi Pesce
Pasticcio di Pesce

Ravioli ai Crostacei
con Canoce e Pomodorino

Tagliatelle con Gamberetti
e Pesto alla Genovese

Tagliatelle Pasticciate con
Mazzancolle e Zucchine

Zuppadi Pesce
Base per Risotto di Scampi

Base per Risotto
Misto Mare

Salsa per Bigoli

Sugo alla Scogliera
Sugo alle Vongole
Sugo Astice in Busera

Sugo Mazzancollein
Busera

Sugo Scampiin Busera

Sugo Mazzancolle e
Radicchiodi Treviso

Sugo Misto Mare




SECONDI

Anguillain Umido
Baccala alla Vicentina
Branzini e Orate al Sale
Orataall' Arancio

Pesce ai Ferri:

Asia-Palombo/Branzini
Coda diRospo/Orate
Salmone/Seppie/Sogliole
Scampi

Spiedini diMazzancolle

Spiedinidi Calamaricon
Pomodorino

Pesce al Forno:

Branzini/Coda di Rospo
Dentice/Orate/Pesce
Spada/Rombo/Salmone
Sogliole

Pesce Spada al Forno con
Pomodorino e Olive
Taggiasche

Rotolo di Salmone con
Radicchio di Treviso

Scampi e Asticiin Busera
SeppieinUmido o Nere

Strudel di Salmone con
Spinaci e Mozzarella

Tonno in Umido
Baccala e Anguilla Fritta

Filetto diMerluzzo e
Sardine Impanate

Fritto Misto:

Calamari/Anguelle
Seppie/Mazzancolle
Schiette/Canestrelli

Moeche Fritte
Scampi Fritti

CONTORNI

Carciofi

Cipollinein Agrodolce
Melanzane ai Ferri
Patate al Forno
Patatine Fritte
PeperoniaiFerri
Pomodorial Forno

Radicchio di Treviso ai
Ferri

Verdura Cotta
Zucchine ai Ferri

Verdure Pastellate:
Cipolle/Melanzane

Zucchine/Fioridi Zucca
RadicchiodiTreviso




y, ALBERTINI
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EVENT TAKE AWAY TASTING

ORARI FESTIVITA
24 DICEMBRE 09.00 - 21.00
25 DICEMBRE 09.00 -13.30
26 DICEMBRE CHIUSO
31DICEMBRE 09.00 - 21.00
01GENNAIO 10.00 -13.30

£,

VIATOMASO DA MODENA, 13 DAL MARTEDI AL SABATO INFO e PRENOTAZIONI
31100 TREVISO 9.30-14.30/17.00-21.00 0422.56.230
DOMENICA 328.44.70.015
9.30-13.30
CHIUSO LUNEDI
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